
7月のスープ：
じゃがいもにはエネルギー源となる炭水化物のほか
ビタミンCやカリウムが含まれています。
バジルにはβカロテンやポリフェノールなどの成分が含まれ
豊かな香りが食欲を引き立てます。
暑い季節にも飲みやすく野菜のおいしさを手軽に味わえるスープです

7.6-7.10

Los Angeles balcony Special Cobb Salad

ロサンジェルス バルコニー特製コブサラダ

サラダ大盛＋200 yen

Peperoncino with Baby Sardines and Cabbage

シラスとキャベツのペペロンチーノ

パスタ大盛＋200 yen

Lasagna with Spicy Meat Sauce

ラザニア ピリ辛ミートソース

Tortilla with Baby Shrimp, Fresh Tomatoes, Avocado,

and Mozzarella Cheese

小海老とフレッシュトマト、アボカド、モッツァレラチーズのトルティーヤ

ポテト2倍＋200 yen
パティ2倍＋300 yen

Mochi Pork and Miura Vegetables

with an Ahí-Infused Gastrique Sauce

もち豚と三浦野菜 アヒ香るガストリックソース

Skirt steak made from New Zealand grass-fed beef, 
Miura vegetables, French fries

NZ産グラスフェッドビーフのハラミステーキ 三浦野菜 フレンチフライ

900

バジルのヴィシソワーズ


