
8.24-8.28

サラダ大盛＋200 yen

パスタ大盛＋200 yen

ポテト2倍＋200 yen
パティ2倍＋300 yen

Skirt steak made from New Zealand grass-fed beef, 
Miura vegetables, French fries

NZ産グラスフェッドビーフのハラミステーキ 三浦野菜グリル

Mexican Salad 

with Chili Con Carne and Miura Vegetables Asado-Style

チリコンカンと三浦野菜のアサードのメキシカンサラダ

Puttanesca with Shrimp and Baby Clams
海老と小柱のプッタネスカ

Lasagna with Colorful Vegetables and Spicy Meat Sauce
ラザニア彩野菜とピリ辛ミートソース

Mexican Sandwich with Shrimp and Potato Salad
海老とポテトサラダのメキシカンサンド

Roasted Domestic Chicken with Yuzu Kosho Cream Sauce
国産鶏のロースト 柚子胡椒のクリームソース

8月のスープ：トマトとパプリカのポタージュ
完熟トマトと赤パプリカをじっくりと煮込み野菜本来の甘みを引き出
した彩り豊かなポタージュです。まろやかな口上がりの中にトマトの
酸味とパプリカの甘みを感じられます。トマトに含まれるリコピンは
健康維持に役立つ抗酸化成分が、パプリカにはビタミンCやβーカロテ
ンが豊富に含まれ、美容や健康づくりをサポートしてくれます

900


