
Shrimp Genovese, vegetable salad
小エビのジェノベーゼマリネと野菜のサラダ

Green spaghetti with Inca potatoes and prosciutto "Taya Lin Verde"
インカポテトと生ハムのグリーンスパゲティ 「タヤリンベルデ」

Lasagna Bolognese with soft-boiled beef tendon ragu sauce
ラザニアボロネーゼ 柔らかく煮た牛スジのラグーソース

Buffalo Chicken Sandwich with Blue Cheese Sauce
バッファローチキンサンド ブルーチーズソース

Diable-style sauteed chicken with whole grain mustard sauce
チキンソテー ディアブル風 粒マスタードソース

Skirt steak made from New Zealand grass-fed beef, Miura vegetables, French fries
NZ産グラスフェッドビーフのハラミステーキ 三浦野菜 フレンチフライ

6月のスープ：キャロット＆トマトポタージュ

１年を通して流通し、今の季節は春夏にんじんと呼ばれています。
その中でも一番おいしい時期である6月のにんじんと、
酸味のあるトマトを合わせた軽やかなポタージュをご用意しました。

6.16-6.20

パテ2倍+300yen
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