
Cajun roast beef and Peruvian potato salad
ケイジャンローストビーフとぺルビアンポテトのサラダ

Poverello, truffle-flavored bacon and egg pasta
トリュフ香るベーコン卵のパスタ ポベレッロ

Lasagna Bolognese with soft-boiled beef tendon ragu sauce
ラザニアボロネーゼ 柔らかく煮た牛スジのラグーソース

Shrimp, fresh tomato, avocado and mozzarella tortilla
小海老とフレッシュトマト、アボカド、モッツァレラチーズのトルティーヤ

Roasted pork shoulder with leek ethnic sauce
もち豚肩ロースのロースト 長ネギのエスニックソース

Skirt steak made from New Zealand grass-fed beef, Miura vegetables, French fries
NZ産グラスフェッドビーフのハラミステーキ 三浦野菜 フレンチフライ

6月のスープ：キャロット＆トマトポタージュ

１年を通して流通し、今の季節は春夏にんじんと呼ばれています。
その中でも一番おいしい時期である6月のにんじんと、
酸味のあるトマトを合わせた軽やかなポタージュをご用意しました。

6.9-6.13


	スライド 1

